
食品用酶制剂及其来源名单--国家卫健委公告（2014 年以后）

附件 1
β-半乳糖苷酶食品添加剂新品种

序号 酶 来源 供体

1 β-半乳糖苷酶 两歧双歧杆菌 Bifidobacterium bifidum
ß-半乳糖苷酶的质量规格要求 应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》

（GB1886.174-2016）的规定。



附件 3 食品工业用酶制剂新品种β-葡聚糖酶

序号 酶 来源 供体

1 β-葡聚糖酶 绳状青霉 Penicillium funiculosum —

ß-葡聚糖酶的质量规格要求 应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》

（GB1886.174-2016）的规定。



附件 1 食品工业用酶制剂新品种果糖基转移酶

序号 酶 来源 供体

1 果糖基转移酶（又

名β -果糖基转移

酶）

米曲霉 Aspergillus oryzae —

果糖基转移酶（又名β-果糖基转移酶）的质量规格要求 应符合《食品安全国家

标准 食品工业用酶制剂》（GB1886.174-2016）的规定。



附件 2 壳寡糖酶等 2 种食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1 壳寡糖酶 枯草芽孢杆菌 —

2 脂肪酶 卷枝毛霉 —

质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》（GB1886.174-2016）
的规定。

食品工业用酶制剂新品种葡糖氧化酶 Glucose oxidase
序号 酶 来源 供体

1 葡糖氧化酶 Glucose
oxidase

产黄青霉 Penicillium chrysogenum —

葡糖氧化酶的质量规格要求 应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》

（GB1886.174-2016）的规定。



食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1 葡糖淀粉酶

Glucoamylase
李氏木霉 Trichoderma reesei 李氏木霉 Trichoderma reesei

葡糖淀粉酶的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》

（GB1886.174-2016）的规定。

序号 酶 来源 供体

1 阿拉伯呋喃糖苷酶 李氏木霉 Trichoderma reesei 李氏木霉 Trichoderma



Arabinofuranosidase reesei
2 多聚半乳糖醛酸酶

Polygalacturonase
黑曲霉 Aspergillus niger 黑 曲 霉 Aspergillus

niger
3 果胶裂解酶 Pectinlyase 李氏木霉 Trichoderma reesei 黑 曲 霉 Aspergillus

niger

4 麦芽四糖水解酶

Maltotetraohydrolase
地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis
施氏假单胞菌

Pseudomonas stutzeri
5 木聚糖酶 Xylanase 李氏木霉 Trichoderma reesei Talaromyces

leycettanus
6 α-葡萄糖苷酶

Alpha-glucosidase
李氏木霉 Trichoderma reesei 黑 曲 霉 Aspergillus

niger
7 乳糖酶 Lactase 地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis
两歧双歧杆菌

Bifidobacteriumbifidum
8 羧肽酶 Carboxypeptidase 黑曲霉 Aspergillus niger 黑 曲 霉 Aspergillus

niger
9 脂肪酶 Lipase 黑曲霉 Aspergillus niger 黄色镰刀菌 Fusarium

culmorum
10 α-淀粉酶 Alpha-amylase 李氏木霉 Trichoderma reesei 白 曲 霉 Aspergillus

kawachii
11 蛋白酶 Protease 李氏木霉 Trichoderma reesei 李氏木霉 Trichoderma

reesei
12 葡糖异构酶

Glucose isomerase
锈棕色链霉菌

Streptomyces rubiginosus
锈棕色链霉菌

Streptomyces
rubiginosus

13 脂肪酶 Lipase 多形汉逊酵母

Hansenula polymorpha
异孢镰刀菌

Fusarium
hetreosporum

上述 13 种食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂

食品工业用酶制剂》（GB 1886.174）的规定。



食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源

1 蛋白质谷氨酰胺酶 解朊金黄杆菌 Chryseobacterium proteolyticum
蛋白质谷氨酰胺酶的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》

（GB1886.174-2016）的规定。

食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1 β- 淀 粉 酶

beta-amylase
地 衣 芽 孢 杆 菌 Bacillus
licheniformis

弯曲芽孢杆菌 Bacillus flexus

质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》（GB1886.174-2016）
的规定。



一、食品工业用酶制剂新品种

序号
酶 来源 供体

1
α - 淀 粉 酶

Alpha-amylase
地 衣 芽 孢 杆 菌 Bacillus

licheniformis
嗜纤维菌 Cytophaga sp.

2 蛋白酶 Protease 枯草芽孢杆菌 Bacillus subtilis 水生栖热菌 Thermus Aquaticus

3 乳糖酶 Lactase
枯草芽孢杆菌 Bacillus subtilis 两歧双歧杆菌 Bifidobacterium

bifidum
食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用

酶制剂》（GB 1886.174）的规定。

食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1
蛋白酶

Protease
枯草芽孢杆菌

Bacillus subtilis
解淀粉芽孢杆菌

Bacillus amyloliquefaciens

2
磷酸肌醇磷脂酶 C
Phosphoinositide phospholipase
C

荧光假单胞菌

Pseudomonas fluorescens
从土壤中分离的编码磷酸肌醇

磷脂酶 C基因的微生物

食品工业用酶制剂的质量规格要求应当符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用酶

制剂》（GB 1886.174）的规定。



一、食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1
蛋白酶

Protease
热解蛋白无氧芽孢杆菌

Anoxybacillus caldiproteolyticus
—

2
谷氨酰胺酶

Glutaminase
地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis
地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis

3
木聚糖酶

Xylanase
李氏木霉

Trichoderma reesei
黑曲霉塔宾变种

Aspergillus niger var. tubingensis
食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用酶制

剂》（GB 1886.174）的规定。

食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1
磷 脂 酶 A1
Phospholipase A1

米曲霉 Aspergillus oryzae 红聚颈腔菌 Valsaria rubricosa



2
麦 芽 糖 淀 粉 酶

Maltogenic amylase
地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis
嗜 热 脂 解 地 芽 孢 杆 菌 Geobacillus
stearothermophilus

3
葡糖氧化酶 Glucose
oxidase

李氏木霉

Trichoderma reesei
尼崎青霉菌 Penicillium amagasakiense

4 脂肪酶 Lipase
李氏木霉

Trichoderma reesei
黑曲霉塔宾变种 Aspergillus niger var.
tubingensis

食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用酶制

剂》（GB 1886.174）的规定。

食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1
β-果糖基转移酶

β-fructofuranosi dase
Aspergillus fijiensis —

2
β-葡聚糖酶

β-glucanase
枯 草 芽 孢 杆 菌

Bacillus subtilis
枯草芽孢杆菌 Bacillus subtilis

3
蛋白酶

Protease
枯 草 芽 孢 杆 菌

Bacillus subtilis
克劳氏碱性卤杆菌

Alkalihalobacillusclausii

4 海藻糖酶 Trehalase
李氏木霉

Trichoderma reesei
李氏木霉 Trichoderma reesei

5
磷脂酶 A1 Phospholipase
A1

黑 曲 霉 Aspergillus
niger

Talaromycesleycettanus

6
葡 糖 氧 化 酶 Glucose
oxidase

黑曲霉

Aspergillus niger
产黄青霉 Penicilliumchrysogenum

7 乳糖酶 Lactase
枯 草 芽 孢 杆 菌

Bacillus subtilis
德 氏 乳 杆 菌 保 加 利 亚 亚 种

Lactobacillusdelbrueckii subsp.bulgaricus

8 植酸酶 Phytase
黑曲霉

Aspergillus niger
塔宾曲霉 Aspergillus tubingensis

食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用酶制

剂》（GB 1886.174）的规定。



食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1 乳糖酶 Lactase 黑曲霉 Aspergillus niger 米曲霉 Aspergillus oryzae
质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品工业用酶制剂》（GB1886.174-2016）

的规定。

食品工业用酶制剂新品种

序号 酶 来源 供体

1
氨基肽酶

Aminopeptidase
米曲霉

Aspergillus oryzae
米曲霉 Aspergillus oryzae

2 蛋白酶 Protease 李氏木霉 Trichoderma reesei 樟绒枝霉 Malbrancheasulfurea

3
磷脂酶 A2
Phospholipase A2

李氏木霉 Trichoderma reesei 烟曲霉 Aspergillus fumigatus

4
麦 芽 糖 淀 粉 酶

Maltogenic amylase
酿 酒 酵 母 Saccharomyces
cerevisiae

嗜热脂解地芽孢杆菌 Geobacillus
stearothermophilus



5 木聚糖酶 Xylanase
地衣芽孢杆菌

Bacillus licheniformis
地衣芽孢杆菌 Bacillus licheniformis

6

乳糖酶（β-半乳糖苷

酶 ） Lactase
（ beta-galactosidase
）

Papiliotrema terrestris —

7
羧肽酶

Carboxypeptidase
米曲霉 Aspergillus oryzae 米曲霉 Aspergillus oryzae

8 脱氨酶 Deaminase 米曲霉 Aspergillus oryzae —

食品工业用酶制剂的质量规格要求应符合《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工业用酶制

剂》（GB 1886.174）的规定。


